ENTRETANTOS ENTRANTES

ENSALADA CESAR 12€
ENSALADA ALARIQUE satsaronzu 12€

TOMATE DE LA VEGA CON 12€
VENTRESCA DE ALMADRABA

SALMOREJO 10€
ENSALADA DE BURRATA, OO D 13¢
ANCHOAS Y VINAGRETA CITRICA
ENSALADILLA DE BACON, O 16¢€
HUEVOS DE CODORNIZ

AL PUNTO
SOLOMILLO, FOIE Y PIMIENTOS

® 2s¢
ASADOS

PLUMA IBERICA A BAJA 22€
TEMPERATURA

CARRILLERA IBERICA RAGOUT CON
PARMENTIER Y TRUFA

STEAK TARTAR Y FOIE
LOMO BAJO VACA PAJUNA 500GR
HAMBURGUESA BUEY PAJUNO

HAMBURGUESA HINDU DE POLLO
CRUJIENTE

BRIOCHE DE CARRILLERA 4 UD.
CACHOPO DE TERNERA
LASANA DE VACA

TAGLIATELLE CARBONARA, PUNTAS 18€
DE SOLOMILLO

SOLO PARA MI

TARTA DE QUESO 7€
LEMON PIE 7€
TARTA DE CHOCOLATE 7€
7€

18€

@000 ©O

200

ARROZ CON LECHE DE COCO,
GALLETA Y LIMA

FRUTA DE TEMPORADA 4€
TIRAMISU 7€

)

EL ARTE DE COMPARTIR

SURTIDO DE CROQUETAS (6UD) O s
TABLA DE EMBUTIDOS(140GR) 18€
HUEVOS ROTOS CON JAMON 18€

HUEVOS ROTOS CON
SOBRASADA Y PARMESANO

LAGRIMAS DE BOABDIL

NOODLES LANGOSTINOS Y
SETAS

TACOS DE PULPO AL WOK 'Y
GUACAMOLE

BAO DE PULLED PORK
GOFRES DE ATUN
BERENJENAS CON MIEL Y CURRY

NOS VAMOS DE PESCA

SALMON, NOQUIS Y PESTO DE @ 19.5€
ALBAHACA

BACALAO, FALSO RISOTTO, @ 19.5€
ESPINACAS Y ESPARRAGOS

LUBINA A LA BRASA 20€

CEVICHE DE LANGOSTINOS 19€

TARTAR DE ATUN Y AJO BLANCO

BEBIDAS

REFRESCOS / TINTO DE VERANO
COPA DE CERVEZA/CLARA
ALHAMBRA ESPECIAL
ALHAMBRA 1925 / ROJA
ALHAMBRA SIN ALCOHOL
CERVEZA SIN GLUTEN
VERMOUTH

SANGRIA

AGUA MINERAL CON GAS 70 CL
AGUA MINERAL 70CL

ZUMOS MELOCOTON, PINA,
TOMATE

*PREGUNTE A LOS CAMAREROS POR
NUESTRAS SUGERENCIAS FUERA DE CARTA.




VINOS TINTOS

BALBAS D.O. Ribera 3,8€ /19€
ICENI I.G.P. Céadiz 3,8€ /19€

EL SUENO DEL NINO D.O.Condado  3,8€ /19€
de Huelva

COTO MAYOR D.O. Rioja 3,8€ /19€

MUNANA ROJO (Roble) D.O. Granada 3,8€ / 19€
FLOR DE ORAN D.O. Extremadura 3,8€/19€

LAGAR DE ISILLA 122 D.O. Ribera del  3,8€/19€
Duero

BOBAL D.O. Utiel Requena 4.0/ 23€
HACIENDA DE ARINZANO D.O. Pago 4.0/ 23€

RITUS D.O. Ribera 33€
TEOFILO REYES CRIANZA D.O.Ribera  35€
ARX I.G.P. Cadiz 28€
HOYA DE MAZUELA D.O. Rioja 39€
MUNANA 3 CEPAS Crianza D.O. 25€
Granada

LAGAR DE ISILLA Crianza D.O. Ribera 30€
del Duero

VINOS DE ANDALUCIA Y DEMAS

MANZANILLA ALEGRIA D.O. Jerez 3,8€
VERMUT GARAJE ROJO 3,8€
VERMUT GARAJE BLANCO 3,8€
FINO GRAN BARQUERO 3,5€
PEDRO XIMENEZ 3,5€

STAURY
<% Vg

Aferique

Granad>

CARTA DE
VINOS

VINOS BLANCOS

EMINA VERDEJO D.O. Rueda 3,8€ /18€

EL SUENO DEL NINO D.O. Condado 3,8€ /19€
de Huelva

VINAGAMO SEMIDULCE D.O. 3,5€ / 16€
Condado de Huelva

GRAN FEUDO CHARDONNAY D.O. 3,8€ / 22€
Navarra

COTO 875 D.O. Rioja 4€ [ 23€

VEIGA NAUM ALBARINO D.O.Rias 4€ / 23€
Baixas

REY ZAGAL D.O. Granada 3,8€ /19€

BOBAL D. O. Utiel Requena 4€ [/ 23€
ROSADOS Y ESPUMOSOS

VINEA ROSADO D.O. Cigales 3,5€ /19€
CASTELL DORDALL 4€ [ 20€

VINAGAMO FRIZZANTE D.O. Condado 3,5€ /18€
de Huelva

CAVA BUCHE D.O. Extremadura 20€
MOET CHANDON 70€

COCTELES

SEXY ON THE BEACH (Vodka, z.melocotén, arandanos y naranja) 8€
MOJITO (Ron, hierbabuena,azicar moreno,lima) 7,5€
MARGARITA (tequila,triple seco, lima) 8€
SAN FRANCISCO (zumo de naranja, melocotén,pina, lima y granadina) 8€
APPEROL ALARIQUE (Apperol, proseco, naranja) 7€
PINA COLADA (Ron, Z.Pifia, Puré de Coco) 7,5€
GIN BLOODYMARY (Ginebra, Z.tomate,) 8€
MACALLAN COFFE (Whisky, Café,) 9€



STARTERS

CAESAR SALAD 12€
ALARIQUE SALAD ronzu sauce 12€

LOCALLY-GROWN TOMATOES WITH
ALMADRABA TUNA

SALMOREJO 10€

BURRATA SALAD, OO D 13¢
ANCHOVIES Y CITRIC VINAIGRETTE

POTATO SALAD, BACON, @ 16€
QUAIL EGGS

MEATS
IBERIAN TENDERLOIN, FOIE AND RED

® 2s¢
PEPPERS

IBERIAN FEATHER AT LOW 22€
TEMPERATURE

PORK CHEEK RAGU WITH
PARMENTIER AND TRUFFLE

SMOKED STEAK TARTARE
PAJUNA BEEF TENDERLOIN 500GR
BEEF HAMBURGER @ 17€

GOAT CHEESE, CARAMELIZED ONIONS AND BACON

CRISPY HINDU CHICKEN BURGUER @ 15€
IBERIAN

PORK CHEEK BRIOCHE 4 U. @ 18€
BEEF CACHOPO @ 19,5€
COW LASAGNA @ 18€

TAGLIATELLE CARBONARA SIRLOIN 18€
TIPS

ALL FOR ME

CHEESECAKE 7€
LEMON PIE 7€
CHOCOLATE CAKE 7€

RICE WITH MILK, COCONUT, 7€
BISCUIT AND LIME

SEASONAL FRUIT 4€
TIRAMISU 7€

THE ART O F SHARING

ASSORTMENT OF CROQUETTES (6 U.) (@) () 14.5€

IBERIAN HAM PLATTER (140GR) 18€
FRIED POTATOES, EGGS & HAM 18€

FRIED POTATOES, EGGS & 18€
SOBRASADA

FRIED CHICKEN STRIPS
NOODLES WITH MUSHROOMS AND 17€

PRAWNS
WOK OCTOPUS AND GUACAMOLE TACOS @ 20€
O O 20¢

BAO BREAD WITH PULLED PORK
SPICY TUNA WAFFLE, 20€
CAVIAR SUBSTITUTE AND LIME

AUBERGINES WITH HONEY AND
CURRY @ L3

GONE FISHING

SALMON, GNOCCHI AND BASIL @ 19.5€
PESTO

CODFISH, FALSE RISOTTO WITH 19.5€
SPINACH, WILD ASPARAGUS AND

CHERRIES

GRILLED SEA BASS

PRAWNS CEVICHE

TUNA TARTAR Y "AJO BLANCO”

DRINKS

SOFT DRINKS / TINTO DE VERANO
BEER

ALHAMBRA ESPECIAL 33CL
ALHAMBRA 1925 / ROJA 33CL
ALHAMBRA (NON-ALCHOHOLIC)
GLUTEN-FREE BEER

VERMOUTH

SANGRIA

MINERAL/ SPARKLING WATER 70CL
MINERAL WATER 70L

JUICE PEACH, PINEAPPLE, TOMATO

*ASK THE WAITERS FOR OUR OFF-MENU
RECOMMENDATIONS.




LES ENTREES

SALADE CESAR 12€
SALADE ALARIQUE sauceponzu 12€
TOMATE ET VENTRECHE 12€
SALMOREJO 10€

06 13€
O 16¢

SALADE DE BURRATA,

ANCHOIS ET CITRIC VINAIGRETTE

SALADE DE POMMES DE TERRE,
BACON,
CEUFS DE CAILLE

A POINT

FAUX-FILLET VORONOFF
PLUME IBERIQUE

CUIT A BASSE TEMPERATURE

JOUES DE PORC IBERIQUE

RAGOUT AVEC PARMENTIER ET TRUFFES

STEAK TARTAR FUME

FILET DE BEUF PAJUNA 500GR
HAMBURGER DE BGEUF AVEC

FROMAGE DE CHEVRE, OIGNONS CARAMELISES ET BACON
HAMBURGUER HINDOU AU POULET
BRIOCHE DE JOUE DE PORC 4 U.
CACHOPO DE VEAU (5]
LASAGNE DE VACHE

TAGLIATELLES CARBONARA, @
POINTES DE BIFTECK D'ALOYAU

SEULEMENT POUR MOI

GATEAU AU FROMAGE cesecacs) @ 7€
LEMON PIE @ 7€
GATEAU AU CHOCOLAT @ 7€

LE RIZ AU LAIT, COCO, BISCUIT 7€
ET CITRON

VERT FRUITS DE SAISON 4€
TIRAMISU 7€

POUR PARTAGER

ASSORTIMENT DE CROQUETTES 6 U. @ 145

ASSIETTE DE CHARCUTERIE IBERIQUE 18€

OEUFS CASSES AU JAMBON 18€
OEUFS CASSES AVEC SOBRASADA O ) 8¢

LARMES DE BOABDIL 14€

NOUILLES AUX CHAMPIGNONS ET 17€
CREVETTES

TACOS DE POULPE AU WOK ET GUACAMOLE @ 20€
PAIN BAO AVEC PORC EFFILOCHE OO 20¢
GAUFRE AU THONEPICE,

SUBSTITUTDE CAVIARET CITRO

AUBERGINES AU MIEL ET CURRY A

O ¢

AIMEZ VOUS LES POISSONS

SAUMON, GNOCCHI ET PESTO DE (| @) €)19.5€
BASILIC

CABILLAUD, FAUX RISOTTO AUX @) 19.5€
EPINARDS, SALADE VERTE ET

CERISES

BARGRILLE

CEVICHE DE CREVETTE

TARTARE DE THON ET D'AIL BLANC

BOISSONS FRAICHES

TINTO DE VERANO

BIERE

ALHAMBRA SPECIAL 33CL
ALHAMBRA 1925 / ROUGE 33CL
BIERE SANS GLUTEN

VERMOUTH

SANGRIA

EAU MINERALE / GAZEUSE 70CL
EAU MINERALE 70CL

JUS DE FRUITS PECHE, ANANAS,
TOMATE

*DEMANDEZ AUX SERVEURS NOS
RECOMMANDATIONS HORS MENU.




